MUNCHNER HOF

RESTAURANT

Meniipreise zum Advent 2025

Mendpreise:

Menu 3 Gange € 45,00
Menu 4 Gange € 55,00
Menu 5 Gange € 65,00

Stellen Sie mit uns aus unserer gro3en Auswahl Ihr individuelles Menl zusammen.
Naturlich vereinbaren wir mit lhnen wir auch Meniis mit mehreren Wahlmaoglichkeiten

Fur Reservierungen ab 25 Personen bitten wir um verbindliche Auswahl eines Men(s.
Sprechen Sie uns fiir eine vegane Erganzung zu lhrem Menu gerne an.

Fur die Adventszeit bieten wir lhnen folgende Inklusivleistungen:

-Planung und Absprachen zu lhrer Weihnachtsfeier vorab.

-Weihnachtliche Tischdekoration mit hochwertigem Schmuck und Kerzen
-Hochwertig gedeckter Tisch mit Stoffserviette und Besteckwechsel nach jedem Gang

Unsere zusatzlichen Highlights fiir Ihre gelungene Weihnachtsfeier

DAVOR

Empfang auf unserer Terrasse mit Feuerschale und Platzchen

Weil3er oder roter Glihwein, sowie Punsch und andere Getranke nach Wahl
Gerne auch Prosecco, Orangensaft und kleine Biere

Preis pro Person: € 7,00

DANACH

Ungezwungener Ausklang in unserer KARL-Bar!

Verpassen Sie lhrer gelungenen Weihnachtsfeier den letzten Feinschliff und besuchen Sie im Anschluss
unsere Bar. Eine grof3e Auswahl an Cocktails und Getranken aller Art erwartet sie in lockerer
Atmosphare.



MUNCHNER HOF

RESTAURANT

Auswahl zum Adventsmentu

Ex Vorspeisen

Rote-Bete-Carpaccio mit gerésteten Walnissen, Feta, Orangendl und
Meerretichdressing

Gratinierter Ziegenkdse an winterlichen Blattsalaten in Himbeerdressing, mit
Feigen und Orangenfilets

Steinpilzravioli mit roten Korallenchips und frittierten Kriutersaitlingen

o Suppen

Blaukrautcremesuppe mit Zimtcrodtons und Triffelschmand
Kiirbis-Ingwer-Cremesuppe mit Kartoffelstroh und steirischem Kernél
SiBkartoffelcremesuppe mit Belugalinsen und Limetten-Chili-Frischkise
Dunkler Rinderfond mit hausgemachten GrieBnockerln und Schnittlauchréllichen

il Fisch

Dorade vom Grill auf Ofenkartoffelgemiise und warmen Antipasti
Zander im Speckmantel auf Tomatenrisotto und Basilikum-Olivendl

Forelle ,,Miillerin® mit zitronen-Petersilien-Fiillung an Butterkartoffeln und jungem
Blattspinat
Lachssteak an der Griate gebraten auf Grillgemiise und Rosmarin-Sahne-Kartoffeln

Fkx Fleisch

Rinderroulade mit Serviettenknédel und Rahmwirsing

Schweinemedaillons auf Butterspéatzle in Pilzramsauce, mit Bergkédse (iberbacken
Ochsenbackerl in feiner Rotweinsauce mit Kartoffel-Triiffel-Piiree und
Wurzelgemisestreifen

Argentinisches Rinderlendensteak in 3-Pfeffer-Sauce mit Kartoffelgratin und
Speckbohnen

wkk Dessert

Nougatmousse mit gebrannten Mandeln, Orangenfilets und Apfel-Kirsch-Sauce
Caipirinha-Creme mit Maracuja-Shot und gezuckerten Johannisbeeren
Kaiserschmarrn mit Rumrosinen, Mandelsplittern, Vanilleeis und Apfelmus
Zwetschgenstrudel mit Salted-Caramel-Eis und Glihweinglace



