
 

 

Menüpreise zum Advent 2025 
 

 

Menüpreise: 

Menü 3 Gänge € 45,00 

Menü 4 Gänge € 55,00 

Menü 5 Gänge € 65,00 

 
Stellen Sie mit uns aus unserer großen Auswahl Ihr individuelles Menü zusammen. 
Natürlich vereinbaren wir mit Ihnen wir auch Menüs mit mehreren Wahlmöglichkeiten 

Für Reservierungen ab 25 Personen bitten wir um verbindliche Auswahl eines Menüs. 

Sprechen Sie uns für eine vegane Ergänzung zu Ihrem Menü gerne an. 

Für die Adventszeit bieten wir Ihnen folgende Inklusivleistungen: 
-Planung und Absprachen zu Ihrer Weihnachtsfeier vorab. 
-Weihnachtliche Tischdekoration mit hochwertigem Schmuck und Kerzen 
-Hochwertig gedeckter Tisch mit Stoffserviette und Besteckwechsel nach jedem Gang 

 

Unsere zusätzlichen Highlights für Ihre gelungene Weihnachtsfeier 
 

DAVOR 

Empfang auf unserer Terrasse mit Feuerschale und Plätzchen 
Weißer oder roter Glühwein, sowie Punsch und andere Getränke nach Wahl 
Gerne auch Prosecco, Orangensaft und kleine Biere 
Preis pro Person: € 7,00 
 

DANACH 

Ungezwungener Ausklang in unserer KARL-Bar! 
Verpassen Sie Ihrer gelungenen Weihnachtsfeier den letzten Feinschliff und besuchen Sie im Anschluss 
unsere Bar. Eine große Auswahl an Cocktails und Getränken aller Art erwartet sie in lockerer 
Atmosphäre. 
 

  



 

 

Auswahl zum Adventsmenü 

*** Vorspeisen 

Rote-Bete-Carpaccio mit gerösteten Walnüssen, Feta, Orangenöl und 
Meerretichdressing 
Gratinierter Ziegenkäse  an winterlichen Blattsalaten in Himbeerdressing, mit 
Feigen und Orangenfilets  
Steinpilzravioli mit roten Korallenchips und frittier ten Kräutersaitlingen 

*** Suppen 

Blaukrautcremesuppe  mit Zimtcroûtons und Trüffelschmand 
Kürbis-Ingwer-Cremesuppe  mit Kar toffelstroh und steirischem Kernöl  
Süßkartoffelcremesuppe  mit Belugalinsen und Limetten-Chi li -Frischkäse 
Dunkler Rinderfond  mit hausgemachten Grießnockerln und Schnittlauchröl lchen 

*** Fisch 

Dorade vom Grill  auf Ofenkartoffelgemüse und warmen Antipasti  
Zander im Speckmantel auf Tomatenrisotto und Basi l ikum-Olivenöl  
Forelle „Müllerin“  mit Zitronen-Petersi l ien-Füllung an Butterkartoffeln und jungem 
Blattspinat 
Lachssteak  an der Gräte gebraten auf Gril lgemüse und Rosmarin-Sahne-Kartoffeln 

*** Fleisch 

Rinderroulade  mit Serviettenknödel und Rahmwirsing 
Schweinemedaillons auf Butterspätzle in Pi lzramsauce, mit Bergkäse überbacken 
Ochsenbackerl in feiner Rotweinsauce mit Kar toffel-Trüffel-Püree und 
Wurzelgemüsestreifen 
Argentinisches Rinderlendensteak  in 3-Pfeffer-Sauce mit Kartoffelgratin und 
Speckbohnen 

*** Dessert 

Nougatmousse  mit gebrannten Mandeln, Orangenfi lets  und Apfel-Kirsch-Sauce 
Caipirinha-Creme  mit Maracuja-Shot und gezucker ten Johannisbeeren 
Kaiserschmarrn  mit Rumrosinen, Mandelsplittern, Vani l leeis  und Apfelmus 
Zwetschgenstrudel  mit Salted-Caramel-Eis und Glühweinglace 


